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INAZWA UDO Z INDYKA KL. A
PRODUKTU

006 Udo z indora kLA 006100 Udo z indyczki kl.A

006000 Udo z indora kI.A luz E2 006100 Udo z indyczki kI.A luz E2

006010 Udo z indora kl.A vac E2 006110 Udo z indyczki kI.A vac E2

DOTYCZY 006020 Udo z indora kl.A map E2 006120 Udo z indyczki kI.A map E2

006030 Udo z indora kl.A luz karton 006130 Udo z indyczki kI.A luz karton

006040 Udo z indora kI.A vac karton 006140 Udo z indyczki kI.A vac karton

006050 Udo z indora kl.A map karton 006150 Udo z indyczki kI.A map karton
Surowcem do produkcji uda jest indyk patroszony. Udo z indyka
obejmujace ko$¢ udowa wraz z przylegajacymi mig$niami i skora.
Oba cigcia wykonane w stawach. Linie cigcia rowne i gladkie.

WYGLAD Element czysty, dobrze umig$niony, wlasciwie wykrwawiony,
pozbawiony kosci udowe;j.
Powierzchnia lekko wilgotna, dopuszczajacy niewielki wyciek
OPIS PRODUKT niepovx_lodujqcy niedowagi opakowan jednost.kowych. .
BARWA Jednolita, naturalna charakterystyczna dla migsa udowego z indyka,
bladorézowa do rozowej z odcieniami kremowymi
ZAPACH Naturalny charakterystyczny dla miesa indyczego niedopuszczalny

zapach obcy $wiadczacy o procesach rozktadu migsa przez
drobnoustroje oraz zapach zjetczatego thuszczu

DOPUSZCZALNE e Niewielkie uszkodzenia mechaniczne przy linii cigcia o

$rednicy 1,5 cm

Niewielkie krwiaki o rozmiarze do ok 1cm
Pozostatosci ttuszczu do 1cm $rednicy
Przebarwienia uda wynikajace z jego genetyki
Thuszcz 8% + 0,5%

WYMAGANIA NIEDOPUSZCZALNE e Brak identyfikacji
JAKOSCIOWE e Obcy zapach, zaparzenia
e Zabrudzenia zdlcig, trescig pokarmowa,
e Znaczne przerwanie ciggto$ci miesni,
e C(Ciala obce
e Nadmierny wyciek
Udo indycze (LUZ)- 9 dni
Udo indycze (VAC)- 23 dni* od daty uboju.
OKRES TRWALOSCI | Udo indycze (MAP)- 23dni*
* maksymalny termin przydatnosci do spozycia
WARUNKI Temperatura od 0°C do +4°C

PRZECHOWYWANIA

POCHODZENIE
SUROWCA

Miejsce chowu: Polska
Miejsce uboju: Polska
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NP UDO Z INDYKA KL. A
PRODUKTU
Produkt gotowy powinien by¢ przewozony w transporcie zatwierdzonym przez
wlasciwy organ, dostosowanym do przewozu zywnosci pochodzenia zwierzgcego.
Podczas transportu produktu nalezy utrzymywac temperature od 0°C do +4°C w
elementach chlodzonych, zapewniajac odpowiednie warunki dla produktu.
TRANSPORT Srodki transportowe, w ktérych przewoz.ony bedzie produ#t, powinny‘byc' czyste,

wolne od obcych zapachoéw oraz zabezpieczone przed zanieczyszczeniem.
Stan zatadowania srodkow transportowych powinien uniemozliwia¢ uszkodzenie
opakowan transportowych produktu gotowego, zapewniajac bezpieczenstwo podczas
catego transportu.
Odpowiednim opakowaniem transportowym dla produktéw w opakowaniach
jednostkowych sg pojemniki plastikowe E2 oraz karton,

OPAKOWANIE Wszystkie opakowania transportowe spetniaja wymogi dotyczace bezpieczenstwa

TRANSPORTOWE | Zywnosci.
RODZAJE Kazde opakowanie zawiera odpowiednie oznaczenie.
Istnieje mozliwo$¢ uzgodnienia indywidualnych rozwiagzan.
Luzem (LUZ) - produkt pakowany jest do pojemnikéw czerwonych, wytozonych folig
RODZAJE niekur.czliwq, a nastepnie zaklejany plorpbami W formie etykiet.' .
, Prézniowo (VAC) - produkt pakowany jest w foli¢ termokurczliwg PA/PE lub laminat
I ASONT I PET/PE bezbarwny w atmosferze prozniowe;.
JEDNOSTKOWYCH

W atmosferze ochronnej (MAP) - produkt pakowany jest w laminat PET/PE
bezbarwny w atmosferze ochronnej.

DANE NA ETYKIECIE

Nazwa produktu, klasa
Pochodzenie

Do spozycia po obrobce cieplnej
Termin przydatnosci do spozycia
Warunki przechowywania SoSRitoaus s e ==

I,:lAL; rsnaerr1 ;?(r)t" produkcyjnej AT e

Partia:
013155

EKPOLS Sp. z 0.0. - Polska
Plom ykowo 28, 66431 Santok

schiodzone
Miejsce chowu i uboju - Polska

Nazwa i adres zaktadu
Numer IW
Kod kreskowy

Masa netto:
20.00 kg

T

018131

v

PRZEDZIAL Udo z Indora: e Udo z Indyczki:
WAGOWY 0,80 kg -1,20 kg 0,40 kg — 0,60 kg
WAGA PALET Palety jednorazowe drewniane 80/120 Paleta H1- 18 kg
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NAZWA
PRODUKTU

UDO Z INDYKA KL. A

14~20 kg Palety Euro 25 kg

WAGI
OPAKOWAN

Pojemnik E2 — 2 kg

Worek niebieski — 0,04 kg

Karton - 0,35 kg (pakowany asortyment do 10 kg)

Karton — 0,70 kg (pakowany asortyment do 23 kg)

Folia VAC/MAP -0,01 kg (pakowany asortyment do 3 kg)

Folia VAC/MAP -0,024 kg (pakowany asortyment powyzej 3 kg)
Pojemnik E1- 1,56 kg

Pojemnik E2 z workiem niebieskim-2,04 kg

Karton maty- 0,35 kg

INFORMACJE NA
ETYKIECIE
ZBIORCZO-
PALETOWEJ

Dane producenta

Nazwa handlowa asortymentu.

Klasg¢ towaru

Weterynaryjny numer identyfikacyjny zaktadu
Kraj pochodzenia, miejsce chowu i uboju,
Waga brutto/netto

Termin przydatno$ci do spozycia nr partii,
Warunki przechowywania

Dodatkowo umieszczane sa wszystkie elementy ustalone z odbiorca.

WYMAGANIA
MIKROBIOLOGICZNE

Stosuje si¢ ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (tgcznie ze zmianami)
Zgodnie z Rozporzadzeniem Komisji (WE) 2073/2005 (nowelizacja z dnia 08.03.2020)

WYMAGANIA
FIZYKOCHEMICZNE

Rozporzadzenie (WE) 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajace najwyzsze dopuszczalne
poziomy niektérych zanieczyszczen w srodkach spozywczych z p6zn. zmianami.

CZESTOTLIWOSC
BADAN

Badania produktéw sg przeprowadzane zgodnie z obowigzujagcym harmonogramem w
zaktadzie na dany rok. Analizy chemiczne s3 wykonywane zgodnie z okreslonym
harmonogramem, natomiast analizy mikrobiologiczne s wykonywane zgodnie z
harmonogramem badan mikrobiologicznych obowigzujacym w zaktadzie na dany rok.

PRZEZNACZENIE
KONSUMENCIIE

Produkt przeznaczony na rynek krajowy i zagraniczny. Produkty sa przeznaczone do dalszego
przetworstwa lub handlu detalicznego. Produkt przeznaczony do spozycia po obrobce
termicznej

ALERGENY Produkt nie zawiera alergenow
WYMAGANIA Produkowane artykuly migsne powstajg z surowcoOw migsnych, ktore zostaty oficjalnie
OGOLNE zatwierdzone przez Inspekcje Weterynaryjng i uznane za zdatne do spozycia bez zastrzezen.
POSIADANE Produkt produkowany zgodnie ze standardami jakosci BRC Food wersja 8, IFS wersja 7, QS,

CERTYFIKATY

Halal..
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NAZWA
PRODUKTU

UDO Z INDYKA KL. A

ZDJECIE PRODUKTU
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INAZWA UDO Z INDYKA KL. A

PRODUKTU
Przed zatadunkiem, pojemniki E2 lub kartony sg utozone na palecie w sposéb umozliwiajgcy
bezpieczny transport. Na jednej palecie znajduja sie 4 stupki, kazdy sktadajacy sie z 8
pojemnikéw E2 lub kartondw, o wadze 10-20 kg kazdy. taczna waga palety wynosi od 640 do
maksymalnie 800 kg netto. Kazdy pojemnik jest oznaczony etykietg przypisang do danego
asortymentu, lub etykietg zbiorczg umieszczong na palecie. Przed zatadunkiem, palety sg
zabezpieczone folig stretch w celu zabezpieczenia przed uszkodzeniami podczas transportu

PALETYZACJA

Signature Not Verifi
Dokument podpisan ez Anna Kubacka

Data: 2025.03.19 07;21:20 CET
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